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食中毒とは

有害・有毒な微生物・科学物質を含む

食品を食べて起こる健康被害

・腹痛 ・細菌 ・寄生虫



食中毒原因物質の分類

食中毒

天然毒素

微生物

化学物質



食中毒の届け出状況
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微生物は、環境中（土壌や水など）や動物の腸管
内に生息しているため、食品を汚染します

食品と食中毒菌
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どのように食中毒を防ぐか


